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Bakery Bodenroller

Der Bakery Bodenroller (Bäckerei Bodenroller) wurde für den Transport 
von Broban-Kisten entwickelt, vereinfacht die Lieferkette und reduziert 
den manuellen Arbeitsaufwand.

Dank des patentierten Stapelsystems können die Bodenroller-Stapel 
ohne zusätzliches Festschnallen und ohne Kippgefahr transportiert wer-
den – ganz unabhängig von der Radstellung, da die Bodenroller beim 
Stapeln einrasten. Dank nadelgelagerter Räder leicht zu handhaben! Der 
Bakery Bodenroller verfügt über Gummiräder und ist PIEK-zertifiziert.

Wie alle Bodenroller von K.Hartwall bietet auch der Bakery Bodenroller 
One-Touch-Logistik und ist bereit für die Display-Verriegelung. Der in 
ISO-Standardgröße für MHE-Kompatibilität gebaute Bakery Bodenroller 
eignet sich für viele Einsatzzwecke und Transportsysteme und zeichnet 
sich durch eine lange Lebensdauer sowie niedrige Gesamtbetriebskosten 
aus.

Wichtigste Vorteile

Erlaubt – mit Gummirädern ausgestattet 
(PIEK-zertifizierte Version) – 24/7-Liefer-
ungen

Einfache Handhabung

Gewährleistet eine höhere Raumaus-
nutzung in der Rückführungslogistik

Sehr sicher und ergonomisch in der An-
wendung

Platzsparend

Leicht stapelbar

Entwickelt für den Transport von 
Broban-Kisten

Technische Spezifikationen

Außenmaße 490 x 690 x182 mm

Innenmaße 460 x 660 x142 mm

Nettogewicht der Einheit 7,5 kg

Sichere Arbeitslast 250 kg

Leereinheiten / 13,5 m trailer 1900

Stapelhöhe 127 mm

Höhe im Stapel 10 Stück = 1325 mm

Wheels type 2 Lenkrollen, 2 Bockrollen

Geräuschpegel, PIEK-Anforderungen 55 dB(A)

Oberfläche Galvanisch verzinkt und lackiert

Bilder

Konzipiert für folgende Branchen

k-hartwall.com/de youtube.com/user/KHartwall

linkedin.com/company/k.-hartwall-oy-ab instagram.com/khartwall

Angebot anfordern contact-khw@k-hartwall.com Unser komplettes Produktportfolio finden Sie hier: k-hartwall.com/de/produkte
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